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Mucho mds que un punto de venta

Es la soluciéon profesional para la administracion de todo tipo de restaurantes, bares,
cafetérias, pizzerias, comida rapida entre otros.

Si estas comenzando un nuevo negocio o si ya posees una cadena de restaurantes, Soft
Restaurant® es tu mejor opcion. Te ayudara a mantener el control en todas tus sucursales.
Mejorando el servicio para tus clientes mientras administras tu negocio
de forma controlada.

Con Soft Restaurant® puedes supervisar cada detalle en el
funcionamiento de tu negocio.
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Herramienta completa

Podras enfocarte en crecer tu
negocio, ya que cuenta con las
herramientas necesarias para crear
estrategias, incrementar tus ventas y
administrar de manera adecuada.

Facil de aprender y usar

Es ideal para todo tipo de
restaurantes, bares, cafeterias,
pizzerias, sushi, etc. Su disefo de
ventanas facilita la configuracién'y
puesta a punto del sistema.

Standard y Professional

Soft Restaurant® cuenta con dos
versiones, por lo que se adapta a
cualquiera que sea el tamafo o giro
de tu negocio. Ademas puedes
incrementar tus funciones con los
modulos adicionales.
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s inventarios

Con la funcion de ingreso de compras
por medio de bascula podras ingresar
la informacion real sin errores,
ademas de proteger la informacion
de tus recetas.

Protege tu dinero

Soft Restaurant® Professional contiene
la funcién Salvaguarda con la que el
sistema solicitara a tu cajero realizar
un retiro programado al alcanzar
cierta cantidad.

Sorprende a tus clientes

Con la pantalla de servicio a domicilio
tienes la informacién de los ultimos
pedidos realizados y podras
recapturar el mismo pedido de
manera parcial o total con un solo
click.
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CONTROLA TUS INVENTARIOS

Con Soft Restaurant® puedes controlar los
suministros de stock y las presentaciones de
productos independientes, control de pedidos

y 6rdenes de compra, traspaso entre almacenes,
costeo de recetas, descargar inventario por medio
de recetas, etc.

También puedes guardar la informacion de tus
proveedores. Registra todas las compras y genera
informes de stock por dia o por un periodo de
tiempo, manejo de insumos elaborados entre
muchas cosas mas.



FUNCION MULTI EMPRESAS*

Con Soft Restaurant®y la funcién Mutiempresas
podrdas acceder de manera remota desde
cualquier servidor a la base de datos de tus
diferentes sucursales.

Donde podras ver y actualizar reportes de
ventas,recetas, inventarios, entre muchas otras
cosas, sin la necesidad de estar fisicamente

en el lugar.

*Validar requerimentos.

| para tu restaurante.
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MEJORY MAS RAPIDO SERVICIO

Soft Restaurant® Movil es una comandera movil
basada en el sistema operativo Android con la
que podras agilizar tu servicio y rotacion de
mesas e incrementar tus ventas un 30%,
eliminando los desplazamientos innecesarios
del mesero al comandero convencional para
capturar una orden.

Permitie de manera sencilla y rapida levantar las
comandas directamente desde la mesay
enviarlas a produccion.
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INCREMENTA EL TICKET PROMEDIO

Menu Digital es una herramienta interactiva que
permite acelerar el servicio aumentando el ticket
promedio y ofreciendo un servicio mas eficiente
al mismo tiempo.

Complementa la informacién de productos en
Soft Restaurant® anadiendo fotografia de alta
calidad, descripciones largas y contenido
caldrico para proporcionar mas informacion
de los platillos a tus clientes.

Menu Digital se puede configurar en varios
idiomas, asi usted podra proporcionar servicios a
un cliente internacional brindandole la mejor
experiencia posible.
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- MenuDigital

Tu experiencia en la mesa
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Reporte de Corte de Caja
DEL:08/12/2016 AL 09/12/2016
TURNO: 3176

CAJA: ADAN-ANGUAS
CAJERO: NATIONALSOFT

m ¥y | VENTA (NO INCLUYE IMPUESTO) | \
+FONDO INICIAL: 0.00 POR TIPO DE PRODUCTO \
*EFECTIVO: $0.00 ALIMENTOS: $69828 (100%)4.00 V75 -y
STARJETA: sew.oc{ BEBIDAS: 000 (0%)000 @ W (=
(VALES: so0o CTROS: 000  (0%)0.00 TOP 3 MESER(
+OTROS: $0.00 PEORO
+DEPOSITOS EFECTIVO: 0. o0 POR TIPO DE SERVICIO e
RETIROS EFECTIVO: 000 COMEDOR: $0.00 (0%) F——
[RECERLAS AGADAS: suod POMCILO: $0.00(0%) [ TOP 10 PRODUCTOSVE
i RAPDO: $698.28 (100%)
SALDO FINAL: 581000 | S| 100 GELIPOSTRE CoN
SUBTOTAL: ses828 s 0o
EFECTIVO FINAL: $0.00 FDESGUENTOS: 0.00 . CREMA DE PAPAYA
VENTA NETA: se69828 1.00  corraDITO
IMPUESTO TOTAL: sviiaa 190 care capman
VENTACONMP:  sst000 I
FACTURAS 0
VENTA FACTURADA: b

P 'INA FACTURADA:

FACTURADO:

ottt e REPORTE DE CUENTAS FOLIO INICIAL:

1 NORMALES [ENEEWLIE] 0 CONDES

CUENTAPROMEDIO  TICKETPROMEDIO #DECOf ™. PROPINAS
$810.00 $810.00 $0.00
DES! N
<nnn <non sol O
% =

\\
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CONTROL DESDE DONDE ESTES

CGIDEINSA

Cada vez que se haga un corte de caja,
automaticamente recibiras un correo electrénico
con un informe completo, indicando consumo
promedio, rotacion de mesas, ventas y cuentas.
Serds capaz de mantener un control en tiempo
real de tu restaurante.

Obtendras alertas de correo electrénico
anti-fraude en tiempo real. Podras determinar el
numero de eventos que pueden representar una
actividad irregular durante la operaciéon de tu
negocio y la alerta se activa cuando se excede el
limite programado de una ocurrencia en el
sistema y lo notifica en el momento que sucede.
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otz 8 = MODULO DE REPORTES ONLINE

$555,947.61

$515,500.12 $522,745.50

El médulo de Reportes Online te permitira
visualizar en tiempo real las ventas de tu
restaurant, mediante los reportes de todas las
| sucursales que cuenten con el sistema
iNEEEE RN - Soft Restaurant® Professional.

5 6 7 8 9 101112 13 14 15 16 17 1§

$269,844.97
$249,386.80

"\ Detallede ventas de Marzo Del 2016 | | Permitiéndole contar con un repositorio de
Ticket promedio Total impuestos . datos de Ias Ventas genera ndo reportes
y graficas.

$304.41 $880,883.23

Rest'aﬁrant@ mDE"\Sﬂ La solucién ideal para tu restaurante.



MODULO DE REGALIAS

El calculo de regalias es una herramienta adicional
del moédulo de reportes online, en el que se puede
calcular automaticamente el importe derivado de
las regalias por la gestion profesional de franquicias
y cadenas de restaurantes.

Puede calcular los beneficios por cuotas fijas,
porcentaje de ventas o mezcla de ambos, elabora
calculos individuales por empresa o franquicia.

Generacion y envio automatico de estados de
cuenta por correo electrénico con el importe total
de los beneficios asi como de los ultimos, ruptura
historica, etc.

SofiRestatlrant: .5\ DEINSA
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MODULO AUTOFACTURA

Con AutoFactura tus clientes podran facturar con
su ticket de compra por medio de CFDl en la
comodidad de su hogar mediante una
computadora, tableta o teléfono inteligente.

Mientras tu ahorras tiempo en procesos, tus
clientes obtendran una mejor experiencia al
poder obtener su factura en el momento y desde
el lugar que ellos deseen.

MDElnSﬂ La solucién ideal para tu restaurante.



MONITOR DE COCINA

Este mddulo se vende en dos versiones,
basica y professional, tiene la finalidad de
visualizar en pantalla las 6rdenes de pro-
duccion, para que de manera rapida y agil
se administren los pedidos,
ordenandolos por tiempo.

La version Professional a diferencia de la
basica, divide las 6rdenes entrantes y las
canaliza a las diferentes areas

de la cocina.

Sofit Restaﬁra nt .D DEINSA
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FIDELIZACION POR CLIENTES

Rest Card® es un sistema que permite
administrar las tarjetas de fidelidad
de los clientes para los restaurantes
que utilicen el sistema

Soft Restaurant®; de esta manera los
restauranteros podran atraer mas
clientes ofreciéndoles segun la
frecuencia de consumo del

cliente presentando su tarjeta

Rest Card® podra gozar de todas las
promociones y beneficios que le
ofrece cada restaurante por

su lealtad.

A
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SEGURIDAD POR HUELLA DIGITAL

Evita fraudes generados por el mal uso de
contrasenas.

Realiza con mayor seguridad

descuentos y promociones que requieran
autorizacion a través de un lector de huella
digital.

CGIDEINSA

RESERVACIONES Y COMISIONISTAS

El médulo permite controlar las
reservaciones para mejorar la atencion
a tus clientes permitiendo especificar la
mesa, fecha, hora, area del restaurante,
numero de personas, algun
comentario especial, etc.

Esta informacioén la puede consultar la
hostess para saber qué clientes se esperan,
recibirlos y asignarlos a su mesa.

Tambien te permite controlar las
comisiones por los clientes que son
canalizados a tu restaurante.



Ciclos de madurez
de gestion

CGIDEINSA




SoftiRestaurant:

- Servicio comedor

- Servicio rapido
- Servicio domicilio Pago de
propinas Perfiles de
seguridad
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PRODUCTIVIDAD: Una vez que las empresas han establecido
un control dentro de la operacién diaria, es momento de buscar la

mejora de tiempos para ser mas PRODUCTIVO por medio del uso
de la tecnologia, en esta etapa la empresa buscara automatizar
procesos, medir tiempos, analizar reportes, entre otras tareas.

Checador
de personal

|

)

©

Modulo
monitor de |
produccion

> 4 WE modulo »
\ A ___ Soft Restaurant® Movil
Alerta de stock X

SR te—— Y - - - - - Mapa
maximo y minimo de mesas

S

7 ’6 Monitor
de despacho

repartidores

Pedidos automaticos
en base a consumos

" Reporte de

Ordenes de ﬁ y \ _/ tien‘;pos;’ie Notificacién
compra en Explosion proguccion al mesero en
base a stock de productos Soft Restaurant® Movil

Restaurant: SIDEINSA



RESERVADO A
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Software y médulos que necesitaras:
GESTION: En esta etapa de evolucién s

il = \/*7 4
y madurez, las empresas buscan la H AL I )
transformacion de datos en informacién, ! 1 I I l . S

utilizando estas informaciones para la —

toma de decisiones, obteniendo como - Soft Restaurant® » Médulo monitor « Médulo + Médulo centralizador

resul?ad.os aceiones gus apoyan al Professional de ventas web de regalias de catalogos
crecimiento estratégico.
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SofitiRestaurant:

Qué ofrecemos?

Péliza de soporte y mantenimiento 24/7.

Venta o suscripcion de licenciamiento Soft Restaurant.

Consultoria en administracion, operacion y sistemas informaticos.
Capacitacion y acompanamiento para el mejor uso de Soft Restaurant.

Venta de equipo informatico y redes.

NATIONAL
NG SOFT

DISTRIBUIDOR
AUTORIZADO




SofittRestaurant:
Qué buscamos?

Empresas del remo dispuestas a invertir en ser altamente redituables, agiles y con nimeros confiables.

Negocios unicos o cadenas de:

Restaurantes | Antros | Taquerias | Bares y cantinas | Pizzerias | Cafeterias | Billares | Panaderias |
Cocinas con servicio a domicilio | Franquicias gastronémicas nacionales.

Relaciones para hacer equipo con:
Arquitectos y especialistas en acabados | Chefs | Distribuidores de equipamiento | Fumigadores |
Empresas de branding y mercadotécnica | Imprentas | Proveedores de alimentos, bebidas e insumos |

NATIONAL
NG SOFT

DISTRIBUIDOR
AUTORIZADO
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HIDEINSA

deinsa.mx/contacto 81 1769 5826

ventasmty@deinsa.com.mx 81 1769 5829

NATIONAL | oisrrisunon @ 81 163 177 89

MNE SOFT | AVTORIZAPO 81117 902 49


https://www.deinsa.mx/contacto
mailto:ventasmty@deinsa.com.mx

